SPIRMTECH

Dzielarko-
-zaokraglarki

precyzyjne dzielenie
i zaokraglanie

DR 4/30

Pétautomat
Manualny podziat ciasta oraz mechaniczny proces Precyzyjna regulacja komor

zaokraglania. Po pracy nastepuje automatyczne zapewnia doskonate uformowanie
wytaczenie silnika. Ptyty podziatu powlekane ) ]
anodyzowanym aluminium, a néz keSOW. P’fyty podZ|a’fu powlekane
ze stali nierdzewnej. anodyzowanym aluminium, a néz
ze stali nierdzewnej. Zapewniajg
DR 3/4 Automata 4/30 wszystkie standardy bezpieczenstwa
Model ten zapewnia mozliwos¢ recznego R : ‘2
ustawienia czasu nacisku. Mechaniczna i higieny. Ergonomiczna wysokgsc
dzwignia reguluje czas zaokraglania. robocza — 1000 mm. Konstrukgja
Istnieje mozliwo$¢ wyboru dzielenia wyposaZona w fatwo obracajch
bez zaokraglania oraz zachowania ) . J
w pamieci ustawien. sie gtowice. Podstawa na kétkach
utatwia przemieszczanie z miejsca
na miejsce. Charakteryzuje je
wysoka wydajnos¢ (automat
6000 szt./h).

typ gtowicy  dzielenie  zakres wagowy

2/30 30 szt. 25-85¢
A3 DR Robot Vario 4/30 automat 3/30 30s2t. 30-100g
Model ten zapewnia mozliwo$¢ recznego ustawienia 3/36 36 szt. 25-85¢
czasu nacisku. Cyfrowy wyswietlacz o uniwersalnym 3/52 52 szt. 18-50 g
zastI?SO\ivanlu. Istnlejehmozllwosc wyboru dzielenia bez 414 14 s2t. 130-250 g
zaokr. nia oraz z wania w pamieci ustawien.

aokragla o.a acho 3 a.\ awpa e usta 4/30 30 szt. 40-130g

Ptynna regulacja predkosci zaokraglania.

4/36 36 szt. 30-110g

DR 4/30 DR 3/4 AUTOMATA 4/30 A3 DR ROBOT VARIO 4/30

650 x 650 x 1460 mm 620 x 620 x 1550 mm

R OO S waga 340 kg 380 kg
moc 1,3 kW

gwarancja 24 miesiace na czesci

kraj pochodzenia Holandia
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SPIRMSTECH

Dzielarka SLIM

kompaktowa, doktadna
i wydajna

Kompaktowa maszyna do dzielenia ciasta,
wyposazona w elektryczny posypywacz
umieszczony nad stotem podajgcym.

Praca jest szybka i cicha.

Nie trzeba czysci¢ maszyny po zmianie
rodzaju dzielonego ciasta. Ttok wypycha-
jacy ciasto czysci czesci i jednoczesnie lej.
Czyszczenie maszyny trwa do 5 minut.

SLIMEZ00 80700 g
SEIMET400 200-1400 g
SEIMET700 300-1700 g

DOKLADNOSC

Dzielarka SLIM stuzy do dzielenia kazdego rodzaju ciasta,
w tym zytniego, z ziarnami, drozdzowego, réwniez delikat-
nego. System dzielenia SLIM jest precyzyjny, a jego jakos¢
mozna poréwnac do recznego. Maszyna wyposazona

jest w bezcisnieniowy system dzielenia oparty o unikalng
metode prézniowa (dzielenie powietrzem). Kesy ciasta sg
zasysane do cylindra za pomoca pompy prézniowej,

a wypychane ttokiem wspomaganym powietrzem.

E oTech, ul. Morgowa 4 * 91 {
~ e-mail: spirotech@spirotech.com.pl *

Dzieki temu systemowi ciasto nie jest $ciskane i dziele-
nie jest takie samo jak reczne. Podzielone porcje ciasta
maja ksztatt zaokraglony.

Dodatkowa zaleta oryginalnego systemu dzielenia jest
napowietrzanie keséw. Maszyna moze wspdfpracowad
z zaokraglarka stozkowa lub tasmowa. Jest to unikal-
na, najnowoczesdniejsza dzielarka ciasta chlebowego
w Europie.

WYDAJNOSC

Zastosowanie dzielarki SLIM jest ekonomiczne
uzasadnione juz przy produkgji 2 tys. sztuk dziennie.
Koszt zakupu zwraca sie po 2 latach przy produkgji

3 tys. sztuk dziennie, gtéwnie ze wzgledu na duza
oszczedno$¢ miejsca. Zaletg maszyny jest ponadto
minimalne zuzycie oleju smarujacego ptyte pod lejem
(ok. 150 g na 8 godz. pracy). Wydajnos¢ fabrycznie jest
nastawiana na 1000szt./godz., moze by¢ opcjonalnie
ptynnie zmieniana wttokiem objetosciowym.

Dane techniczne

12066x164cm

dtugosc¢ tasmy wylotowej 50 cm (100 cm w opcji)w
regulowana wysokos¢ podawania jednofazowy/tréjfazowy
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Ji

Posiada precyzyjne, tatwe w uzyciu i ergonomiczne uchwyty. FO r m Owa l n ] Ce

Wyposazona jest w pas wetny dla delikatnego formowania.
Zaleta jej jest sprytny system zdejmowania obudowy umozliwiajacy

ultra-szybka zmiane pasa. 3-cylindrowe, kompaktowe
TRADI i uniwersalne

Posiada wszystkie cechy UNIC oprécz regulatora predkosci ..
obrotowej, co zapewnia jeszcze tagodniejsze formowanie WSZyStkO co potrzebne w dqzenlu

produktéw z duzg zawartoscig wody. do perfekcji w formowaniu ciasta:
FORMA - formy ptaskie (Kebab, Faluche® chleb),

- ksztatt bagietki, paluchow,
- bagietek zakoriczonych szpica.

Posiada wszystkie cechy modelu
UNIC oraz opatentowany system
ptaski chleb (Kebab, Faluche ©
chleb, itp.)

HF

Horyzontalna wydtuzarka
do pieczywa.

180 kg

gramatura ciasta (min. - max.) 50-1200 g 50-1300g
wydajnos¢ sztuk na godz. 1200 1800 Tradilevain pozwala w krotkim

silnik 400V tréjfazowy o mocy 1,1 kW

0,37 kW czasie przygotowac zakwas, kto-
ry w trakcie fermentacji przecho-
dzi fazy mieszania - schtadzania,

Trad'i leva'i n a jest to mozliwe dzieki specjalne-

mu sterowaniu komputerowemu,
w ktérym zaprogramowano (zde-
finiowano) caty proces. Obstuga

nOWy trend prOdUkOWZinia zurownika jest bardzo prosta, nie

wymaga wiedzy inzynierskiej, po-

C]aSta beZ dOdatkU drOZdZy lega na odczytywaniu informacji

. . . dotyczacych czasu i danych fer-
UfZdeenle S*UZQCG do prowadzema mentagji, ilosci ptynu w zbiorniku,

naturalnego zakwasu pszennego metodg  temperatury i kilku innych wskazni-

jednofazowa, z zachowaniem walorgw oW niezbednych dokontrolowania
procesu fermentacji.

ciast prowadzonych metoda wielofazowa. ETE

1140 pojemnosci 40| 20kg | 290kg | 420kg
TL105 pojemnosci 105 | -
T1.220 pojemnosei 220

~ SPIRM™TECH
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Dzielarki
hydrauliczne, objetosciowe

TradiForm Div, Div-R

Posiada uszczelke ograniczajaca Dzielarki hydrauliczne dostepne w kwadracie
rozsypywanie maki, zeliwne i odle- lub okragte. Umozliwiajg podziat ciasta na 20 czesci
wane wnetrze z teflonowa powltoka po 100 g do 900 g. Kwadratowa jest dostepna w wersji
przeciw przywieraniu oraz ostrza ze z 10/20, ktéra umozliwia podziat 10 szerokich

stali nierdzewnej. Pozwala na regulacje  kawatkéw ciasta o maksymalnej wadze 1800 g.
ci$nienia w zaleznosci od poziomu Model Div-R wyposazony jest w funkcje regulacji
uwodnienia ciasta. Wyposazona ci$nienia, aby przetwarza¢ ciasto o wysokiej lub niskiej
w6 rod.zajc')w standardowych siatek zawartosci wody. Jest rowniez wyposazony w system
do ciecia. zbierania pytu maki, ktéry zapewnia optymalne

warunki pracy.

I T T

waga 230 kg

gramatura ciasta
(min. - max.)

liczba porgji 20 16 20
silnik 400V troéjfazowy 1,5 kW

100-900g | 100-1150g | 100-950g

v ¢

DivForm

Dzielarka do ciasta

o wysokiej zawartosci wody
(min. 75%). Gtowica ze stali
nierdzewnej. Posiada 1 lub

2 systemy ciecia - boczny
lub przedni. Opcjonalnie
dostepny system potmatryc
dla matych partii produktéw.

Pe50P

Objetosciowy rozdzielacz ze zintegrowanym lejem
pod cisnieniem. System ten zapewnia doktadne
wazenie bez pogarszania jakosci ciasta, dzieki
ograniczonym skokom ttoka. Pojemnosci do 160 kg

ciasta (min. 60%

Cowartote wocly

waga 230kg 230kg dla optymalnej

gramatura ciasta ( min. — max.) 100-900 g 100-1000 g pracy). Dostepny
liczba porcji 20 5-40 w5 r‘?znyCh
iInik 400V tr6if - rozmiarach
silnik 4 trojfazowy 1,5 toka.
74 mm 95 mm 109 mm 119 mm 131 mm

gramatura ciasta -400 g -650 g -850 g - g -1300g
{ 80-400 120-650 160-850 250-1000 320-1300:

tempo produkgji 0-20 porcji na minute
silnik 230V/400V, tréjfazowy, 2,4 kW
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